TIETJENS HUTTE

Empfehlungen des Hauses

Herbstliche Kurbis-Suppe
dazu hausgemachtes Kiirbisbrot
£€8,50

Vorspeisenvariation
Dreierlei ,Gutes aus der Moordiele'
£€10,90

Zanderfilet
-aufder Haut gebraten-
mit Champagner-Sauerkraut, SenfsoBe, Kartoffelstampf
(aus Kartoffeln ,worpsweder Perle’)
€ 28,50

Wildburger von Hirsch und Reh
im Kdrbisbrdotchen

mit Birne und Gorgonzola-Kase, Preiselbeer-SenfsoBe,
Rucola, dazu Pommes frites,
€22,50

Medaillons vom Hirsch

mit Klrbis-Spitzkohl-Gemuse, Kartoffelkroketten
Limonenseitlinge, Wildjus
€32,00

Buchweizen-Rote Bete-Knusperkugeln
-vegetarisch-vegan-
auf Kirbis- Sisskartoffel- Ragout
mit Edamame-Bohnen
€19,50

Birnen-Kurbis-Becher
mit selbstgemachtem Kurbiseis,
frischem Birnenkompott und Nuss-Crunch
€9,50

Siisse Desserts
verschiedene Sorten, im Weckglas
£7,00
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